
 

 

 

Menus prévus pour la semaine du 01 au 05 décembre 
 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Céleri rémoulade* 

Rissolette de veau 

Carottes 

Boursin 

Kiwi 

Macédoine de légumes 

Feuilleté aux légumes * 

Salade verte 

Carré frais  

Tiramisu* 

Toast gratiné à 

l’emmental* 

Gratin de poisson* 

Duo de chou-

fleur/brocolis 

Mousse au chocolat* 

Salade haricots 

rouges/thon/maïs* 

Spaghetti à la 

bolognaise* 

Fromage blanc au 

coulis de fruits 

rouges 

Petit gâteau* 

 

Menus prévus pour la semaine du 08 au 12 décembre 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Betteraves à la 

vinaigrette 

Gourmet de colin 

Petits pois 

Crème au chocolat* 

Carottes râpées* 

Aiguillettes de canard* 

Purée de pommes de 

terre* 

Boursin 

Orange 

Soupe de butternut* 

Gratin de pâtes 

épinards/chèvre* 

Salade verte 

Roses des sables* 

Salami 

Paupiette de veau 

Riz 

Gouda 

Pomme cuite 

 

Menus prévus pour la semaine du 15 au 19 décembre 
 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Tajine de poulet et 

légumes* 

Semoule 

Petits suisses 

Salade de fruits de 

saison* 

Salade de chou jambon 

comté* 

Risotto aux carottes* 

Saint Paulin 

Charlotte à la banane* 

Hamburger* 

Frites de patate douce 

Salade verte 

Liégeois au chocolat 

Mousse de canard 

Suprême de poulet 

sauce aux 

champignons* 

Pommes noisette 

Fromage 

Bûche glacée 

 

 

Sous réserve de changements 
Produit d’origine biologique 

Produit issu de la pêche durable (label MSC) 

Produit « fait maison » * 

Produit d’origine locale 


