
 

Menus prévus pour la semaine du 01 au 04 septembre 
 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

 

Vacances 

Hamburger * 

Frites 

Salade verte 

Boursin 

Compote de pommes * 

Salade Coleslaw * 

Pavé de poisson à la 

napolitaine 

Riz 

Fourme d’Ambert 

Gâteau roulé à la 

confiture de fraises* 

Concombres à la 

crème * 

Saucisses 

Lentilles* 

Liégeois au 

chocolat 

 

 

Menus prévus pour la semaine du 07 au 11 septembre 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Carottes râpées * 

Steak haché 

Pâtes 

Bûche du Pilat 

Far aux pruneaux * 

Tomates à la vinaigrette* 

Gratin de poisson* 

Riz 

Petits suisses 

Raisin 

 

Salade de pommes de 

terre et thon * 

Rôti de porc * 

Haricots verts 

Mimolette 

Nectarine 

Macédoine de 

légumes 

Quiche végétarienne * 

Salade de fruits de 

saison * 

 

 

Menus prévus pour la semaine du 14 au 18 septembre 
 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Salade verte 

Lasagnes à la 

bolognaise * 

Soumaintrain 

Pomme 

Champignons à la 

grecque 

Dos de colin, sauce au 

curry* 

Semoule 

Fromage blanc avec 

morceaux de banane 

Céleri rémoulade * 

Cordon bleu 

Ratatouille * 

Camembert 

Tuiles aux amandes * 

Salade tomates thon 

maïs * 

Raviolis aux 

épinards, sauce au 

chèvre 

Gâteau au 

chocolat* 

 

Menus prévus pour la semaine du 21 au 25 septembre 
 
 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Saucisson à l’ail 

Gourmet de colin 

Petits pois 

Vache qui rit 

Poire 

Betteraves à la 

vinaigrette * 

Paupiette de veau * 

Flageolets 

Chavroux 

Brownie * 

Œufs durs / 

mayonnaise 

Gratin de chou-fleur et 

pommes de terre * 

Emmental 

Crumble 

banane/chocolat * 

Brocolis à la 

vinaigrette 

Rougail saucisses* 

Riz 

Brebicrème 

Compote de 

pommes * 

Sous réserve de changements 
Produit d’origine biologique 

Produit issu de la pêche durable (label MSC) 

Produit « fait maison » * 

Produit d’origine locale 


